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Conheça os sabores que
preparámos para si



BUFFET FIM DE ANO 2024
NEW YEAR’S EVE BUFFET 2024

Ave Marechal Craveiro Lopes 390, Campo Grande, 1749-009 Lisbon, Portugal
T: +351 21 004 5000 (Chamada para a rede fixa nacional) rad@continentalhotels.eu

Ao som de piano ao vivo
Espumante Bruto de Boas Vindas

Oferta de kit happy new year

ENTRADAS
Salada de alfaces simples e cenoura

Camarão marinado com coentros e lima
Salada de lagosta e espargos verdes

Mexilhão ao vinagrete pimentos e salsa
Salada de polvo, cebola e coentros

Filetes de robalo com vinagrete de cebola roxa
Salmão fumado com limão e rúcula

Queijo mozarela com tomate e oregãos
Tábua de queijos Nacionais e Estrangeiros

Selecção de salgadinhos

PRATOS QUENTES
A nossa tradicional sopa de peixe e camarão

Creme de legumes
Tagliatelle com Juliana de legumes, pesto de manjericão

Filetes de robalo na grelha, camarões, azeite de lima
Polvo assado no forno, pimento vermelho e salsa

Lombinho de vitela assado no forno, molho Vinho do Porto
Batata, batata doce e cenouras assadas no forno

Variação de legumes salteados

SOBREMESAS
Selecção de pastelaria variada

Fruta laminada
Salada de frutas

Café

 

Preço por pessoa - Bebidas não incluídas 
O jantar será servido das 19:00 às 22:00

Crianças
0 – 4 anos: gratuito

5 - 12 anos: 50% de desconto 

IVA incluído 
Este estabelecimento dispõe de livro de reclamações

De notar que alguns dos nossos pratos contêm produtos 
alergénios. Teremos o maior prazer em lhe explicar.

With sound of live piano
Welcome Brut Sparkling wine
Happy New Year Kit O�er

STARTERS 
Simple lettuce salads and carrot
Marinated shrimp with coriander and lime
Lobster salad and green asparagus
Mussels with red pepper and parsley vinaigrette dressing
Octopus salad, onion and coriander
Sea bass fillet with red onion vinaigrette dressing
Smoked salmon with lemon and rocket leaves
Mozarela cheese with tomato and oregano
Cheese board selection
Small assorted appetizers

MAIN COURSES
Our traditional fish and shrimp soup
Vegetable cream soup
Tagliatelle with vegetable julienne, basil pesto
Grilled sea bass, shrimp, lime virgin olive oil
Roasted octoupus, red pepper and parsley
Roasted veal tenderloin, Port Wine sauce
Roasted potato, sweet potato and carrot
Sautéed vegetable

DESSERTS
Assorted pastry selection
Sliced fruit
Fruit salad
Co�ee

Price per person – Drinks not included
Dinner will be served from 7:00 p.m. to 10:00 p.m.

Children
 0 – 4 years old: free
5 - 12 years old: 50% discount

VAT included
This Establishment has a complaint book
Please note that some of our dishes contain allergens. 
Please ask and we’ll be happy to explain.

€ 50,00 BUFFET



BUFFET ANO NOVO 2025
NEW YEAR’S BUFFET - JANUARY 1ST 2025

Ave Marechal Craveiro Lopes 390, Campo Grande, 1749-009 Lisbon, Portugal
T: +351 21 004 5000 (Chamada para a rede fixa nacional) rad@continentalhotels.eu

ENTRADAS
Saladas simples e compostas sugestões do dia

Queijo fresco com tomate pepino
Salmão fumado com limão e rúcula

Mexilhão ao vinagrete
Camarões cozidos ao natural

Selecção de salgadinhos
Tábua de queijos

Tábua de charcutaria

PRATOS QUENTES
Caldo verde tradicional

Sopa de legumes
Esparguete com alho cogumelos espinafres e tomate cherry
Filetes de dourada grelhados com coentros e cubos de tomate

Medalhões de lombo de novilho grelhados molho de alho e tomilho
O tradicional arroz de pato

SOBREMESAS
Selecção de pastelaria variada

Fruta laminada
Salada de frutas

Café

 

Preço por pessoa - Bebidas não incluídas 
O almoço será servido das 12:30 às 15:00

Crianças
0 – 4 anos: gratuito

5 - 12 anos: 50% de desconto 

IVA incluído 
Este estabelecimento dispõe de livro de reclamações

De notar que alguns dos nossos pratos contêm produtos 
alergénios. Teremos o maior prazer em lhe explicar.

STARTERS 
Simple and composed salads daily suggestions
Fresh cheese with tomato and cucumber
Smoked salmon with lemon and rocket leaves
Mussels vinaigrette dressing
Boiled shrimp au naturel
Small assorted appetizers
Cheese board selection
Serrano ham and smoked sausages board selection

MAIN COURSES
Traditional green cabbage soup
Vegetable soup
Spaghetti with garlic mushroom spinach and cherry tomato
Grilled gilt-head bream fillet with coriander and tomato cubes
Grilled tenderloin steak medallion with garlic and thyme sauce
Traditional rice duck

DESSERTS
Assorted pastry selection
Sliced fruit
Fruit salad
Co�ee

Price per person – Drinks not included
Lunch will be served from 12:30 p.m. to 3:00 p.m.

Children
 0 – 4 years old: free
5 - 12 years old: 50% discount

VAT included
This Establishment has a complaint book
Please note that some of our dishes contain allergens. 
Please ask and we’ll be happy to explain.

€ 48,00


